
Gemengde nootjes €3,50
Portie bitterballen (12 st.) €11,50
Portie warme snacks (10 st.) €12,50

Power break

€5,50

Energybar,
Stuk handfruit,
Flesje drinken

FOOD & DRINKS
ONTVANGST

Ontvangst met koffie/thee (half uur) €5,00 p.p.
Plaatcake €3,95 p.p.
Appelgebak met slagroom €3,95 p.p.

LUNCH
Broodjes lunch eenvoudig €13,- p.p.

Broodje ham en broodje kaas
Grote gevulde fruitschaal
Melk en jus d’orange

Witte en bruine broden
Ham, kaas en onbeperkt eieren om te bakken op de OFYR
Soep van het seizoen
Grote gevulde fruitschaal
Melk en jus d’orange

Otterlo Events lunch €18,50 p.p.

De lunches zijn voor €4,25 p.p. uit te breiden met

BREAK & SNACKS

Event snacks 13 p.p. (vanaf 4 personen)

Nootjes, zoute stengels, kaas, worst, warme snacks
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2 luxe broodjes met luxe vleeswaren, vis en vegetarische varianten
Soep van het seizoen
Grote gevulde fruitschaal
Melk en jus d’orange

Broodjes lunch luxe €21,50 p.p.

*Vanaf 15 personen serveren wij de lunch in buffetvorm

Broodje kroket
Extra luxe broodje(s)
Flammkuchen



FOOD & DRINKS
BBQ
Onze bbq’s zijn te bestellen vanaf 15 personen, kleinere gezelschappen gaan in overleg.
Wij houden rekening met jullie diëten en allergieën. De BBQ’s zetten wij klaar, jullie
bereiden vervolgens zelf. Een allergenen vrij BBQ is mogelijk.
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Kipsaté - Gekruide speklap - BBQ worst - Hamburger
Kartoffelsalade, verschillende sauzen
Stokbrood met kruidenboter

Outdoor BBQ (4 stuks p.p.) €21,50 p.p.

Varkenshaasspies - Italiaanse biefstukspies - Spaanse hamburger
Houthakkerssteak - Kreelse entrecote gemarineerd - Steak Rembrandt -
Kipshaslick - Gamba in ‘t bakkie
Rundvleessalade, rauwkostsalade, fruitsalade
Verschillende sauzen waaronder satésaus
Stokbrood met kruidenboter

Event BBQ (5 stuks p.p.) €34,50 p.p.

Gemarineerde hertenbiefstuk - Wildburger - Hertensaucijs - Karbonade van
wild zwijn - eendenborstfilet
Rundvleessalade, kartoffelsalade - sauzen, brood, paté en kruidenboter

Wilde BBQ €39,50 p.p.

Zalm, tilapia en gamba in ‘t bakkie - Shaslick van zalm
Smikkelsalade, zalm- en fruitsalade
Verschillende sauzen, stokbrood en kruidenboter

Vis BBQ €35,50 p.p.

Vegetarische burger - gevulde paprika met couscous
Gemarineerde groenten - gepofte aardappel - Aardappelsalade
Verschillende sauzen, stokbrood en kruidenboter

Vega BBQ €27,50 p.p.

Kalfshamburger - Portie kipsaté - Bavette steak - Gegaarde kipfilet - Steak
Argentina - Kipspinner - BBQ worst - Gegaarde spareribs
Rundvleessalade, kartoffelsalade, fruitsalade
Verschillende sauzen waaronder satésaus
Stokbrood met kruidenboter

Otterlo BBQ (5 stuks p.p.) €31,50 p.p.

Gepofte aardappel met creme fraiche € 3.00 p.p.
Pastasalade €3.50 p.p.

Gemarineerde groenten €3.50 p.p.
*Een allergenen vrije BBQ is mogelijk.

De BBQ’s zijn uit te breiden met:



FOOD & DRINKS
BUFFETTEN
Onze buffetten zijn te bestellen vanaf 20 personen. Wanneer de groep kleiner is, is het
minimale aantal 15 personen en komt hier een toeslag bij van €2,- per persoon.

Tomatensalade met gerookte amandelen, buffel mozzarella en basilicum-
knoflookcréme
Mesclun salade met rode biet, appel, feta en groene mosterdmayo
Charlotte aardappel salade met créme fraiche, zuurtjes, cepes-mayonaise en
Serranoham
Desembroden met olijfolie, tapenadecréme, roomboter en zeezout
Seizoensstoof met kruidenmousseline en groentjes
Ossobucco van kalf met groene asperge, gekarameliseerde ui, knolletjes en knoflook
Aardappelgratin en groene groenten met kruiderijen
Orzo met roomsaus, gamba’s en Parmezaanse kaas

Buffet Haute Cuisine I €39,00 p.p.

Vitello Tonato van biologische kalfsmuis (Ecofields) en verse tonijn met kappertjes,
limoencrème en kruiderijen.
Carpaccio van diamanthaas met Parmezaanse kaas, truffelmayonaise en rucola.
Salade van diverse tomaten met gerookte amandel, buffelmozzarella en basilicum-
knoflookcrème.
Desembroden en baguettes met olijfolie, roomboter en zout flakes.
Antipasti bestaande uit verschillende mooie rauwe hammen, worsten, kazen, olijven,
tapenade.
Pasta frutti de mare, kreeftensaus, peultjes, spinazie.
Gegrilde mediterrane groenten.
Ossobuco rouleau (biologisch Hollands) met gerookte jus en gegrilde groene asperges.
Penne, kruiden room, paddenstoelen, pompoen, tomaat en Parmezaanse kaas.
Stoof van Hollands lam (biologisch) met truffel, kriel, rozemarijn en tijm

Italiaans buffet de luxe €44,00 p.p.
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Boerenkool, zuurkool, hutspot
Saucijzen, slagersrookworst, gekruide speklap en jus
Zilveruitjes, augurken en piccalilly

(van november tot maart)

Stampottenbuffet €24,75 p.p.



FOOD & DRINKS

OPMERKINGEN
Mocht je een andere invulling aan het eten willen geven, schroom dan niet om contact op te
nemen! Alle genoemde prijzen zijn per persoon en o.b.v. van prijswijzigingen en
samenstelling.

TOETJES
Ijs na €8,00p.p.

Vanille ijs, witte chocolade, rood fruit en slagroom

Smores €5 p.p.

Marshmallows, chocolade en biscuits van de OFYR
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ANDERE IDEEËN...
Outdoor cooking workshop á €72,00 p.p.
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*Drankjes zijn exclusief en worden achteraf berekend op basis van nacalculatie.

Live cooking event

Bij Otterlo Events nemen we live koken naar een hoger niveau. Onze vLive Cookingw
ervaringen zijn een meeslepende culinaire reis waarbij onze getalenteerde koks je
persoonlijk trakteren op de bereiding van heerlijke gerechten. Het is niet alleen een
maaltijd, maar een show van smaak, creativiteit en vakmanschap. Van verrukkelijke
voorgerechten tot decadente desserts, onze vLive Cookingw brengt eten tot leven en zorgt
voor een interactieve en boeiende eetervaring.

prijs op aanvraag


